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< le c/os du Chafean \\
@ Entrée & Plat & Dessert 60€ N
Menu & 2 verres de vin 78€ //[
... LEAU MICROFILTREE PLATE ET GAZEUSE VOUS EST OFFERTE TOUT AU LONG DE VOTRE REPAS.
ENTREES
Poulpe gri”é, fag/icn‘e”e de courgette, vierge olive tomate 20€
Tomato tonato, caponata d'aubergine et focaccia maison 18€ | 3
Tarte fine, brousse Corse, figue, pomme et romarin @ 18€ E
Tataki de Saumon au Jalapenos, guacamole et mais gri”é 20€
Foie gras de Canard maison, prune au vin jaune et noix de pécan 22€
PLATS
Punta de Lomo de Cochon Iaqué barbecue, mais, mais, mai's 32€
Truite de Savoie, émulsion au beurre fumé, artichaut, citron, grenai”es 32€
L'A ubergine crousti a [ltalienne, tomate confite, roquette, parmesan et basilic @ 28€ ’
Tartare de Boequngus, condiment César et caviar fumé, rosti maison 32€
Raviole ouverte de gambas sauvages et bisque parfumée gingembre citronnelle 32€
g Noix d'E ntrecote Angus, flambée & table, frite de résti maison menu+10€/39€
% FROMAGES L a planche Sélection Alain Michel & partager (2/3 personnes) 18€
DESSERTS
Assiette de fromages Sélection Alain Michel 1€
Faisselle accompagnée de coulis ou de creme 6€
Soufflé au Grand Marnier, sorbet mandarine 13€
Pavlova aux fruits rouges, sorbet framboise 13€
Tacos vanille fruits de saison et sorbet abricot 13€
lle flottante comme une forét noire 13€
A votre santé, mon Colonel ! citron et vodka 13€
Le Sni'c’u Clos, chocolat et cacahuete 13€
Assortiment de sorbets et glaces du moment 1€
==
Prix nets taxes et services compris
La liste des provenances est disponible a ['accueil.
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BISTRONOMIE

FORMULE DE SAISON S.=

Servi uniquement au déjeuner du Mardi au Vendredi ‘er ,'
en fonction des produits du marché !’)‘l

N
E ntrée, Plat et Dessert 33€ “3»
E ntrée, Plat Plat, Dessert 28€

... LEAU MICROFILTREE PLATE ET GAZEUSE VOUS EST OFFERTE TOUT AU LONG DE VOTRE REPAS.
‘ -
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MENU GASTRO-MOMES M

JUSQU'A 12 ANS ‘%"

[
Un p/af ( poisson ou viande) et un dessert 20€ :i““:“
Une entrée, un plat (poisson ou viande) et un dessert 25€ ”‘ (l"'




	Entrée & Plat & Dessert 60€
	Menu & 2 verres de vin 78€
	ENTREES
	Poulpe grillé, tagliatelle de courgette, vierge olive tomate (11,13).                                   20€
	Tomato tonato, caponata d’aubergine et focaccia maison (1,2,3,4,5,11)                            18€
	Tarte fine, brousse Corse, figue, pomme et romarin (1,2,7,11,13).                                    18€
	Tataki de Saumon au Jalapenos, guacamole et maïs grillé (4,9,11)                               20€
	Foie gras de Canard maison, prune au vin jaune et noix de pécan (1,7,11)                      22€
	PLATS

	Punta de Lomo de Cochon laqué barbecue, maïs, maïs, maïs (1,2,5,11,12).                      32€
	Truite de Savoie, émulsion au beurre fumé, artichaut, citron, grenailles(2,3,4,5,12).          32€
	L’Aubergine crousti à l’Italienne, tomate confite, roquette, parmesan et basilic(1,2,3).       28€
	Tartare de Boeuf Angus, condiment César et caviar fumé, rosti maison (1,2,3,4,5,11)        32€
	Raviole ouverte de gambas sauvages et bisque parfumée gingembre citronnelle             32€
	(1,2,3,4,11,12,14)
	Noix d'Entrecôte Angus, flambée à table, frite de rösti maison (2,3,5,11,12)     menu+10€/39€

	FROMAGES La planche Sélection Alain Michel à partager (2/3 personnes)          18€
	DESSERTS
	Assiette de fromages Sélection Alain Michel (2,7)                                                      11€
	Faisselle accompagnée de coulis ou de crème(2)                                                        6€
	Soufflé au Grand Marnier, sorbet mandarine (2,3)                                                    13€


	Pavlova aux fruits rouges, sorbet framboise(2,3)                                                      13€
	Tacos vanille fruits de saison et sorbet abricot (1,2,3,7)                                                13€
	Ile flottante comme une forêt noire (1,2,3)                                                                 13€
	A votre santé, mon Colonel ! citron et vodka                                                             13€
	Le Sni    du Clos, chocolat et cacahuète (1,2,3,6,7)                                                     13€
	Assortiment de sorbets et glaces du moment (2)                                                       11€
	ALLERGENES : 1 : gluten, 2 : lait, 3 : oeuf, 4 : poisson, 5 : moutarde, 6 : arachide, 7 : fruits à coques,
	8 : soja, 9 : sésame, 10 : lupin, 11 : sulfites, 12 : céleri, 13 : mollusques, 14 : crustacés
	Prix nets taxes et services compris  La liste des provenances est disponible à l’accueil.



	BIENVENUE
	FORMULE DE SAISON
	Servi uniquement au déjeuner du Mardi au Vendredi  en fonction des produits du marché
	Entrée, Plat et Dessert                              33€ Entrée, Plat OU Plat, Dessert                     28€

	MENU GASTRO-MÔMES JUSQU’A 12 ANS
	Un plat (poisson ou viande) et un dessert                             20€ Une entrée, un plat (poisson ou viande) et un dessert  25€


