(e C/o;s du Chateau

BISTRONOMIE

Entrée Plat Dessert 60€
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Prix nets taxes et services compris

La liste des provenances est disponible a laccueil.
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... L'EAU MICROFILTREE PLATE ET GAZEUSE VOUS EST OFFERTE TOUT AU LONG DE VOTRE REPAS.

ENTREES

Tataki de Saumon au ]alapeno, guacamole et mais gri”é 20€
Asperges blanches viennoise & [Italienne @ 18€
Fine tartelette, artichaut, orange et Iégumes croquants @ 18€
Foie gras de Canard maison, chutney rhubarbe vanille 292€
L' Oeuf crousti-mollet, tartare d’asperges vertes fagon César 18€
PLATS

Lieu jaune, gnoccl‘ti, petit pois et crumble au piment d'espeIeHe 32€
Fish and cl1ips végéfa/, caviar et truite fumée 30€
I\’fczlgrcﬂL de Canard, betterave, cassis et combawa, presse de pommes de terre 32€
Gnocchi de pommes de terre maison, fomate cerise, stracciatella, pesto basilic @ 28€
Noix d'E ntrecéte Sélection, flambée a table, frite de résti maison menu+l10€/39€
Gambas sauvages snackées, Iinguine ala bisque de L angoustine. menu+15€/45€
DESSERTS

Assiette de fromages Sélection Alain Michel 10€
Faisselle accompagnée de coulis ou de creme 6€
Assortiment de sorbets et glaces du moment 1€
Soufflé au Grand Marnier, sorbet mandarine 13€
Comme une pavlova, fruits rouges, estragon et sorbet framboise 13€
Tarte soufflée "pra/i-chocolaf", sorbet exotique 13€
L’ile flottante praline, fraise, menthe et citron vert 13€
Biscuit dune macleleine, romarin, agrumes et Limoncello 13€
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le Oos duw Chatoau

BISTRONOMIE

FORMULE DE SAISON

Servi uniquement au déjeuner du Mardi au Vendredi

en fonction des produifs du marché

E ntrée, Plat et Dessert 32€
E ntrée, Plat Plat, Dessert 27€

... LEAU MICROFILTREE PLATE ET GAZEUSE VOUS EST OFFERTE TOUT AU LONG DE VOTRE REPAS.
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MENU GASTRO-MOMES

JUSQU'A 12 ANS

Un p/af ( poisson ou viande) et un dessert 18€

Une entrée, un plaf (poisson ou viande) et un dessert 22€




